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MENU GRUPOS V.202601

MENU PARA NINOS
PLATOS AL CENTRO

Croquetas caseras de Pollo
Calamar rebozado
Patatas fritas y Olivas rellenas

SEGUNDO PLATO A ELEGIR
(MISMO PARA TODOS LOS COMENSALES)

Lomo o Pechuga rebozada con patatas
Paella de Pollo

POSTRE

Una tarta a elegir para todos los comensales
o
Postres variados al centro
(Para mesas de un mdximo de 15 comensales)

BEBIDA

Refrescos | Agua

PRECIO POR COMENSAL 16,50 EUROS

CONDICIONES DE MENUS CONCERTADOS
*MENUS PARA UN MIiNIMO DE 8 COMENSALES
*SE COBRARAN LOS COMENSALES MINIMOS QUE SE HAYAN RESERVADO.
*1OS ENTRANTES AL CENTRO SON 1 PLATO CADA 4 COMENSALES,
CADA 2 COMENSALES SE ANADE UN PLATO MAS.
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MENU GRUPOS V.202601

MENU 1
AL CENTRO

Ensalada de Pollo
Croquetas caseras de Bacalao
Huevos rotos con Jamédn
Cazuela de Gambas al ajillo y Chanquete

SEGUNDO PLATO
A ELEGIR

Paella de Marisco o Costillejas
Carrillada al Romero y Miel

POSTRE

Una tarta a elegir para todos los comensales
o
Postres variados al centro
(Para mesas de un mdaximo de 15 comensales)

BEBIDA

Vinos: Rosado, Tinto
Cerveza | Refrescos | Agua | Café

PRECIO POR COMENSAL 40,00 EUROS

CONDICIONES DE MENUS CONCERTADOS
*MENUS PARA UN MINIMO DE 8 COMENSALES
*SE COBRARAN LOS COMENSALES MINIMOS QUE SE HAYAN RESERVADO.
*1OS ENTRANTES AL CENTRO SON 1 PLATO CADA 4 COMENSALES,
CADA 2 COMENSALES SE ANADE UN PLATO MAS.
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MENU GRUPOS V.202601

MENU 2
AL CENTRO

Ensalada de Salmén, Mozzarella y Aguacate
Carpaccio de Pulpo y Gamba
Croquetas de Gamba
Huevos rotos con Foie

SEGUNDO PLATO
A ELEGIR

Solomillo de cerdo a la plancha o con crema Gouda
Pierna de cordero en salsa
Lomitos de Bacalao gratinado con mahonesa de Pimentén y
caramelo de Naranja

POSTRE

Una tarta a elegir para todos los comensales
o
Postres variados al centro
(Para mesas de un mdximo de 15 comensales)

BEBIDA

Vinos: Rosado, Tinto y Blanco
Cerveza | Refrescos | Agua | Café

PRECIO POR COMENSAL 45,00 EUROS

CONDICIONES DE MENUS CONCERTADOS
*MENUS PARA UN MIiNIMO DE 8 COMENSALES
*SE COBRARAN LOS COMENSALES MINIMOS QUE SE HAYAN RESERVADO.
*1OS ENTRANTES AL CENTRO SON 1 PLATO CADA 4 COMENSALES,
CADA 2 COMENSALES SE ANADE UN PLATO MAS.
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MENU GRUPOS V.202601

MENU 3
AL CENTRO

Tomate alinado con Bonito y Ventresca
Chipirones salteados con Verduritas
Tartar de Salmén ahumado
Croquetas de Pulpo y Parmesano

SEGUNDO PLATO

Paella de Bogavante

POSTRE

Una tarta a elegir para todos los comensales
o
Postres variados al centro
(Para mesas de un mdaximo de 15 comensales)

BEBIDA

Vinos: Rosado, Tinto y Blanco
Cerveza | Refrescos | Agua | Café

PRECIO POR COMENSAL 47,00 EUROS

CONDICIONES DE MENUS CONCERTADOS
*MENUS PARA UN MINIMO DE 8 COMENSALES
*SE COBRARAN LOS COMENSALES MINIMOS QUE SE HAYAN RESERVADO.
*|OS ENTRANTES AL CENTRO SON 1 PLATO CADA 4 COMENSALES,
CADA 2 COMENSALES SE ANADE UN PLATO MAS.
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MENU GRUPOS V.202601

MENU 4
AL CENTRO

Ensalada de Cogollos con Vestresca de Atin
Cazuela de Gambas y Almejas al gjillo
Nuestro Pulpo al horno
Zamburifas rellenas de Marisco y gratinadas

SEGUNDO PLATO
A ELEGIR

Pluma de cerdo ibérico
Lubina a la Murciana

POSTRE

Una tarta a elegir para todos los comensales
o
Postres variados al centro

(Para mesas de un mdximo de 15 comensales)

BEBIDA

Vinos: Rosado, Tinto y Blanco
Cerveza | Refrescos | Agua | Café

PRECIO POR COMENSAL 50,00 EUROS
CONDICIONES DE MENUS CONCERTADOS

*MENUS PARA UN MIiNIMO DE 8 COMENSALES
*SE COBRARAN LOS COMENSALES MINIMOS QUE SE HAYAN RESERVADO.
*1OS ENTRANTES AL CENTRO SON 1 PLATO CADA 4 COMENSALES,
CADA 2 COMENSALES SE ANADE UN PLATO MAS.
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MENU GRUPOS V.202601

TARTAS POR RACION
INCLUIDAS EN LOS MENUS

Tarta de Merengue
Tarta de nata y chocolate
Tarta de nata y trufa
Tarta de oreo
Tarta sacher
Tarta épera
Tarta hojarasca
Tarta de la abuela
Tarta del abuelo
Tarta de mus de chocolate
Tarta de tiramiso
Tarta de queso
Tarta de moka
Tarta de nata y moka
Tarta irlandesa
Tarta de mus de caramelo con profiteroles

MAS 1€ POR COMENSAL

Tarta de nata con fresas de temporada
Tarta de turrén
Tarta de nata con fruta natural
Tarta de yema tostada
Tarta de 3 chocolates
Tarta con praliné de avellana

MAS 1,50€ POR COMENSAL

Tarta red velvet
Tarta de zanahoria
Tarta de Ferrero
Brownie con Mus de queso y fruta natural
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